CUISINE

Curine du Vo

paﬂo de Bitehe NG

FR 57089067 CE

MENUS 5% ou 4 composants
(selon votre contrat)

SEMAINE 25 DU 16 AU 20 MAI 2025

ENTREE

PLAT PRINCIPAL

ACCOMPAGNEMENT

PRODUIT LAITIER

DESSERT

REPAS VEGETARIEN
(Plat principal)

 LUNDI | MARDI | MERCREDI JEUDI

Sc#ade de
betteraves
persillées

Aiguillette de poulet
sauce fomatée

Semovule /
ratatouille

Carré de
I’'Est

Fromage frais
. sur coulis de
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Aiguillette de blé

Salade de
tomates
persillées

B
Kefta d’agneau

sauce fruits rouges

Penne aux légumes
du soleil

Pont ’'Evéque
AOP

' Abricots

Omelette aux
champignons

Macédoine a la
russe

Emincé de boeuf a

la hongroise

Purée nature /
batonnets
de carottes
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= j Yaourt de Léa

.

Boulette végétale
petits pois, menthe

Salade Nigoise

e

.ﬁ;; Salade
Hiiesd) de pommes
W deterre

Mimolette
BIO v
Tarte
% pomme /
rhubarbe

Salade de lentilles

-

Pasteque @
‘ y

Pizza fromage et
champignons

Fromage ail
et fines
herbes

\ Glace en pot

' vanille / fraise

Idem menu
standard

Pain baguette Label Rouge

% 5°™ Composant

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |



