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MENUS 5% ou 4 composants

(selon voire conirat)

DU 06 AU 10 OCTOBRE 2025

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Carpaccio de ¥__, . ¥
ENTREE Salade ¥y concombresf® Céleri Cr eme de ™ Taboulé d la |
coleslaw < au ¢ rémovulade poireaux menthe \

fromage blan

ou crudités

PLAT PRINCIPAL Mevuniere dfa colin Boeuf a la
MSC et citron provencgale

ACCOMPAGNEMENT | Quinoa d la fomate Semoule /

ratatouille

Raviole de la
ferme au s
fromage ™%
et épinards

Jambon grillé
sauce charcutiere

Salade verte

Trio de légumes

== * Camembert
2B 4 . <7 “"% Fromage
PRODUIT LAITIER | _S4gae Fromage Cane Produit % blanc salé
N " laitier B ) Y la ci
E emballe = I a la ciboulette
Yaourt BIO .‘%@a p L Streussel
DESSERT brassé a “Eﬂ] d’:r'nme ‘YGO(..M'f Rdl?ln aux ‘
la framboise sdce a boire hoir quetsches
REPAS VEGETARIEN Crousti fromage Grillardin italien - /dem menu Gclll,effe Pl
(Plat principal) g bu standard egumes
CHEF et emmental

% 5°™ Composant

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |



